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KALKOFEN
Spitburgunder

hq

1 d

KALKOFEN
SPATBURGUNDER

Leistadter Kalkofen
No.67

2021

750 ML

Lagenspatburgundervon den Terrassen des Leistadter Kalkofens.
Inmitten des Naturschutzgebiets Berntal gelegen wachsen die
adltesten Spatburgunder Reben auf massivem Kalkfels.

Rubinrot mit dunklem Kern. Sehr weicher Duft mit Noten von reifen
Erdbeeren und dunklen Kirschen. Die klassische Frucht wird von
extravaganten Noten nach getrockneter Minze beigelegt. Das Holz
ist vornehm zurtickhaltend in den Wein integriert und zeigt sich
leicht rauchig mit Zedernholz und stllicher Nelke. Im Mund wirkt
der Wein mineralisch kompakt, mit deutlicher Konzentration und
sehrfeinen Tanninen. Die elegante, erfrischende Saure ist standig
prasent ohne sich aufzuspielen. Am Gaumen entstehen klassische
Kirschnoten und frische Anklédnge an Minze, die lange im Nachhall
prasent bleiben. Dazu winschen wir uns ein klassisches Beuf
bourguignon.

Klassifizierung: Lagenwein
Rebsorte: Spatburgunder
Geschmack: trocken
Hohe des Weinbergs: 250 m NN
Alkohol: 14%Vol.
Enthdlt Sulfite
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WINEMAKERS VOICE - Die Idee dahinter

Altester Spatburgunder Weinberg. Der Spatburgunder von den Terrassen des Leistadter Kalkofen wachst auf
massivem Kalkfels. Das Entfernen von Doppeltrieben & Freitstellen der Traubenzone im Frithjahr und das Teilen
der Trauben im Sommer bilden die Grundlage flr die Traubenqualitdt. Bewusst setzen wir auf eine kihle
Spatburgunder Stilistik, die von einer feinen Saure getragen wird.

HERKUNET - Boden

Die Lage Leistadter Kalkofen thront mit spektakuldrem Blick in die Rheinebene oberhalb der weltberiihmten Lage
Kallstadter Saumagen. Der Boden des Hochplateaus ist gepragt von geschlossenem Kalkfelsen mit geringer
Bodenauflage. Schon nach einen halben Meter miissen sich die Wurzeln der Reben gegen den geschlossenen
Felsen durchsetzen. Unser Spatburgunder stammt von den wenigen noch bewirtschafteten, ins
Naturschutzgebiet Berntal abfallenden Terrassen des Leistadter Kalkofens.

WEINBEREITUNG - Ausbau

Kleines Ertragsniveau, Handlese, offene Maischegarung, Spontangarung, inkl. handisches Stolken, Verzicht auf
Pumpvorgénge, malolaktische Garung & Ausbau im 225l franz. Eichenholzfass, 24 Monate Reife in neuen
Barriques
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